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Please be welcome to discover our wide range of  bake-off products. 
A range of  top quality products at interesting prices.
Our main assets are: QUALITY, SERVICE & FLEXIBILITY.
Looking for a specific product? Unipain makes it for you! Even private label is possible. 
Every day our team is ready to take care of  your needs. 
Our Unipain range is exclusively distributed by Commeyne bvba. 
We wish you an amazing journey through the wonderful world of  Unipain.

Ontdek hier ons uitgebreid assortiment afbakproducten. 
Een reeks producten van topkwaliteit aan interessante prijzen.
Onze belangrijkste troeven zijn: KWALITEIT, SERVICE & FLEXIBILITEIT.
Op zoek naar een specifiek product? Unipain maakt het voor u! Zelfs private label is mogelijk. 
Ons team staat elke dag klaar om te zorgen voor uw behoeften. 
Ons Unipain assortiment wordt exclusief  door Commeyne gedistribueerd.
We wensen jou een geweldige reis door de wondere wereld van Unipain.

Bienvenue dans notre gamme de produits bake-off. 
Une gamme de haute qualité à des prix intéressants.
Nos atouts principaux sont: LA QUALITÉ, LE SERVICE & LA FLEXIBILITÉ.
Cherchez-vous un produit partilulier? Unipain le fait pour vous! Même en label privé c’est possible. 
Chaque jour notre éqiupe est prête à prendre soin de vos besoins. 
Notre gamme Unipain est distribuée exclusivement par Commeyne.
Nous vous souhaitons un excellent voyage à travers le monde magnifique d’Unipain.

Want to share our passion? Contact us!
Wil je onze passie delen? Contacteer ons!
Veuillez partager notre passion? Contactez-nous!

+32 (0) 56 41 32 37 | commeyne@commeyne.com | www.commeyne.com
+32 (0) 56 41 32 37 | info@unipain.be | www.unipain.be
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Baguettes
pre-baked

Voorgebakken 
stokbroden

Baguettes
précuites

White baguette 57cm
Stokbrood wit 57 cm 

Baguette blanche 57 cm
Art. 7630

White French baguette 57cm
Frans brood wit 57cm

Pain Français blanc 57cm
Art. 1225

Classic baguette flowered
Stokbrood artisanaal 440g
Baguette artisanale 440g

Art. 7391

White baguette 27cm
Mini half frans brood wit xl 27cm
Demi pain Français blanc xl 27cm

Art. 7561

Multi seeds baguette 57cm
Stokbrood meergranen 57cm
Baguette multicéréale 57cm

Art. 7546

White baguette 57cm
Stokbrood wit 57cm

Baguette blanche 57cm
Art. 7645

340g	 25	 28	 15’	 -	 14’-16’	 190° 300g	 40	 20	 15’	 -	 10’	 190° 280g	 30	 28	 15’	 -	 14-16’	 190°

440g	 22	 32	 15’	 -	 14’	 190°440g	 18	 21	 15’	 -	 14’-16’	 190°

170g	 46	 28	 15’	 -	 12’-14’	 190°

U

U



Artisanal baguettes 
pre-baked

Artisanale stokbroden
voorgebakken

Baguettes précuites 
artisanales 

Classic baguette
Stokbrood klassiek

Baguette classic
Art. 5631

Traditional baguette
Stokbrood tradition
Baguette tradition

Art. 5629

440g	 15	 32	 15’	 -	 10’	 180° 370g	 18	 32	 15’	 -	 10’	 180°

Traditional organic baguette
Stokbrood bio tradition 
Baguette bio tradition

Art. 5633

Traditional organic half baguette
Bio half stokbrood tradition
Demi baguette tradition bio

Art. 5641

Organic baguette 1760
Stokbrood bio 1760 
Baguette bio 1760

Art. 5642

370g	 18	 32	 15’	 -	 10’	 190°370g	 18	 32	 15’	 -	 10’	 190°

150g	 40	 32	 15’	 -	 10’	 190°

Multi seeds organic baguette
Stokbrood bio meergranen 
Baguette bio multicéréales

Art. 5644

Malt seeds organic baguette
Stokbrood bio mout granen 
Baguette bio malt céréales

Art. 5643

300g	 22	 32	 15’	 -	 10’	 190°

270g	 22	 32	 15’	 -	 10’	 190°

Traditional organic baguette seeds 
Stokbrood bio granen
Baguette bio céréales

Art. 5645

270g	 22	 32	 15’	 -	 10’	 200°

Organic baguettes
pre-baked

Voorgebakken 
stokbroden

Baguettes
précuites

OB OB

OBOB

OB
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Traditional baguette
Stokbrood tradition bebloemd 

Baguette tradition farinée
Art. 5630

Oméga 3 baguette
Stokbrood omega 3
Baguette oméga 3

Art. 5634

Ardennes baguette
Stokbrood ardens 

Baguette ardennaise
Art. 5622

270g	 22	 32	 15’	 -	 10’	 180° 270g	 22	 32	 15’	 -	 10’	 180° 270g	 22	 32	 15’	 -	 10’	 180°

2 Olives baguette
Stokbrood 2 olijven 
Baguette 2 olives

Art. 5632

Provencal baguette
Stokbrood provencaals 
Baguette provençale

Art. 5636

2 Olives half baguette
Half stokbrood 2 olijven 
Demi baguette 2 olives

Art. 5705

150g	 40	 32	 15’	 -	 10’	 190°

Half baguette
Half stokbrood tradition 
Demi baguette tradition

Art. 5638

150g	 40	 32	 15’	 -	 10’	 190°

Ardennes half baguette
Half stokbrood ardens 

Demi baguette ardennaise
Art. 5635

270g	 22	 32	 15’	 -	 10’	 190°

270g	 22	 32	 15’	 -	 10’	 190°

150g	 40	 32	 15’	 -	 10’	 190°

OB

OB OB OB



Baguettes
needs to prove

Stokbroden 
nog te rijzen

Baguettes 
prêtes à pousser

White baguette 68cm
Stokbrood wit 68cm 

Baguette blanche 68cm
Art. 8041

Multi-grain baguette 57cm
Stokbrood meergranen 57cm 
Baguette multicéréale 57cm

Art. 8051

White baguette 57cm
Stokbrood wit 57cm

Baguette blanche 57cm
Art. 7876

White baguette 62cm
Stokbrood wit 62cm 

Baguette blanche 62cm
Art. 7077

330g	 42	 54	 60’	 120’	 25’	 180°

330g	 40	 44	 60’	 120’	 25’	 180°330g	 40	 44	 60’	 120’	 25’	 180°

380g	 42	 60	 60’	 120’	 25’	 180°

Multi seeds half baguette
Half stokbrood meergranen 
Demi baguette multicéréale

Art. 5637

Provencal half baguette
Half stokbrood provencaals 
Demi baguette provençale

Art. 5704

150g	 40	 32	 15’	 -	 10’	 190°

150g	 40	 32	 15’	 -	 10’	 200°

“Discover 
the real 
taste of 
quality”

OB

OB
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Small breadrolls | Kleine broodjes | Petits pains



Piccolo country roll
Boeren piccolo 

Piccolo campagne
Art. 5624

Seeds piccolo
Granenpiccolo 

Piccolo céréales
Art. 5650

Beer roll
Broodje met bier 

Petit pain à la bièrre
Art. 5649

French piccolo
Franse piccolo

Piccolo Français
Art. 5646

Sourdough square
Vierkantje zuurdesem 

Carré levain
Art. 5648

Multi seeds piccolo
Meergranenpiccolo 
Piccolo multicéráles

Art. 5625

Mini oméga 3 roll
Mini omgea 3 
Mini oméga 3

Art. 5621

Gastro ciabatta
Ciabattina gastro 
Ciabattine gastro

Art. 5623

Rustic multi seeds oméga 3 roll
Rustiek meergranen omega 3 

Rustic céréales oméga 3
Art. 5651

Multi seeds roll
Granenbolletje 
Boule graines

Art. 5608

Small breadrolls
pre-baked

Kleine broodjes  
voorgebakken

Petits pains  
précuits

40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200°

40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200°

40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200°

60g	 60	 48	 15’	 -	 5’	 200°

40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 220°

40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200°

40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200°

40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200°

80g	 80	 32	 15’	 -	 5’	 200°

40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200°

Feta roll
Broodje feta 

Petit pain feta
Art. 5657

40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200°

OB OB

OB OB OB

OB OB OB

OB OB OB
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Apricot& hazelnut roll
Broodje abrikoos & hazelnoot 
Petit pain abricot & noisette

Art. 5652

Half fig, half raisin roll
Half vijg, half rozijn 
Mi figues, mi raisins

Art. 5653

Fig roll
Vijgen broodje

Petit pain figues
Art. 5654

40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 220° 40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200° 80g	 80	 32	 15’	 -	 5’	 200°

Olive roll
2 Olijven bolletje

Boule 2 olives
Art. 5626

Rosemary & tomato roll
Broodje rozemarijn & tomaat 
Petit pain romarin & tomate

Art. 5655

Mini thyme & lemon roll
Broodje thijm & citroen 

Mini thym & citron
Art. 5656

40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200° 40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200° 40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200°

OB OB OB

OB OB OB



Mini baguette tapered
Mini gepunt stokbrood 
Mini baguette pointue

Art. 5660

Ear of wheat pata negra
Korenaar pata negra 

Épi pata negra
Art. 5663

Longuet seeds
Longuet meergranen 

Longuet céréales
Art. 5661

Refill white bread
Refill natuur 
Refill nature

Art. 5713

Ear of wheat olives
Korenaar olijven 

Épi olives
Art. 5664

Super longuet seeds
Super longuet granen 

Super longuet céréales
Art. 5662

Refill rye
Refill rogge 

Refill seigle nature
Art. 5714

Small seeds sandwich roll
Klein broodje granen 

Petit pain sandwich céréales
Art. 5703

70g	 80	 32	 15’	 -	 5’	 200°

40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200°

40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200°

180g	 40	 32	 15’	 -	 5’	 200°

60g	 60	 48	 15’	 -	 5’	 200°

55g	 80	 48	 15’	 -	 5’	 200°

180g	 40	 32	 15’	 -	 5’	 200°

100g	 60	 32	 15’	 -	 5’	 200°

Small breadrolls
refills

Kleine broodjes 
hervulbaar

Petits pains 
en cocotte

Mini longuet
Art. 5607

Longuet
Art. 5658

Super longuet
Art. 5659

30g	 150	 48	 15’	 -	 5’	 200° 40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200° 55g	 80	 48	 15’	 -	 5’	 200°

OB OB OB

OB OB OB

OB OB OB

OB OB
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Refill beer
Refill broodje met bier 
Refill pain à la bièrre

Art. 5715

Refill multi seeds
Refill granen 

Refill céréales
Art. 5716

Refill pumpkin
Refill pompoen 
Refill courge

Art. 5717

180g	 40	 32	 15’	 -	 5’	 200° 180g	 40	 32	 15’	 -	 5’	 200° 180g	 40	 32	 15’	 -	 5’	 200°

Organic small 
breadrolls pre-baked

Kleine broodjes
voorgebakken bio

Bio petits pains
précuits

White organic roll
Bio broodje wit

Bio petit pain blanc
Art. 5665

Wholewheat organic roll
Bio broodje volkoren

Bio petit pain complet
Art. 5666

70g	 90	 32	 15’	 -	 5’	 200° 40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200°

Ancient organic roll
Bio oerbroodje

Bio petit pain primal
Art. 5667

Multi seeds organic roll
Broodje bio meergranen

Bio petit pain multi
Art. 5668

Rustic multi seeds organic roll
Bio rustiek granen
Bio rustic céréales

Art. 5669

40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200° 40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200° 110g	 60	 32	 15’	 -	 5’	 200°

Pumpkin spelt organic bread
Bio broodje spelt pompoen

Bio épautre courge
Art. 5670

Tapered organic longuet
Bio gepunt longuet
Bio longuet pointu

Art. 5672

40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200° 40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200°

OB OB OB

OB OB

OB OB OB

OB OB

Wholewheat multiseeds organic longuet
Bio longuet grijs granen
Bio longuet céréales gris

Art. 5673

40g	 120	 48	 15’	 -	 5’	 200°

OB



White bread roll
Witte pistolet
Pistolet blanc

Art. 8049

Brown bread roll
Bruine pistolet

Pistolet gris
Art. 8048

Small breadrolls
needs to prove

Kleine broodjes
nog te rijzen

Petit pains 
prêts à pousser

65g	 150	 48	 60’	 120’-150’	 22’-25’	 200° 65g	 150	 48	 60’	 120’-150’	 22’-25’	 200°

Ear of wheat rosemary organic
Bio korenaar rozemarijn

Bio épi romarin
Art. 5674

Ardennes organic
Bio ardeens
Bio ardenais

Art. 5627

40g	 60	 48	 15’	 -	 5’	 200° 110g	 60	 32	 15’	 -	 5’	 200°

U

OB OB
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“Share our 
passion for 
bread”
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Small breadrolls
to defrost

Kleine broodjes
te ontdooien

Petit pain 
à décongeler

Mini white soft roll
Mini zacht broodje wit
Mini pain mou blanc

Art. 7352

Whole wheat roll
Meergranenbroodje

Petit pain multicéréales
Art. 7334

White roll
Sandwich
Art. 8152

White roll
Sandwich
Art. 1405

Mini white roll
Mini sandwich wit

Mini sandwich blanc
Art. 8156

Mini brown soft roll
Mini zacht broodje grijs

Mini pain mou gris
Art. 7353

Brown soft roll
Zacht broodje bruin
Petit pain mou gris

Art. 7338

22g	 150	 28	 15’	 -	 -	 -

22g	 150	 28	 15’	 -	 -	 -

22g	 150	 28	 15’	 -	 -	 -45g	 90	 28	 15’	 -	 -	 -

FB FB

FB FB

FB

FBFB

FB

FB

White soft roll
Zacht broodje wit

Petit pain mou blanc
Art. 7333

45g	 90	 28	 15’	 -	 -	 -

white soft roll
Zacht broodje wit

Petit pain mou blanc
Art. 7331

45g	 90	 28	 15’	 -	 -	 -22g	 200	 32	 15’	 -	 -	 -

45g	 100	 32	 15’	 -	 -	 - 55g	 80	 32	 15’	 -	 -	 -

U U

U U

U





Bread | Brood | Pain



Bread
pre-baked

Brood
voorgebakken

Pain 
précuit

Large white carré
Carré wit groot

Grand pain carré blanc
Art. 8710

Small brown carré
Carré bruin klein

Petit pain carré gris
Art. 8713

Large white Ardennes bread
Ardeens wit rond groot

Grand pain de campagne blanc
Art. 8716

Small white Ardennes bread
Ardeens wit rond klein

Petit pain de campagne blanc
Art. 8717

Small rustic farmer’s bread
Boerengrof rond klein

Petit pain de campagne gris
Art. 8719

Multi-grain bread
Meergranenbrood ovaal
Pain long multicéréales

Art. 8720

Large brown carré
Carré bruin groot

Grand pain carré gris
Art. 8712

Small wholewheat carré
Carré volkoren klein

Petit pain carré complet
Art. 8715

Large rustic farmer’s bread
Boerengrof rond groot

Grand pain de campagne gris
Art. 8718

Small white carré
Carré wit klein

Petit pain carré blanc
Art. 8711

Large wholewheat carré
Carré volkoren groot

Grand pain carré complet
Art. 8714

800g	 12	 28	 60’	 -	 10’	 200°

400g	 15	 40	 60’	 -	 10’	 200°

400g	 15	 40	 60’	 -	 10’	 200°

800g	 12	 28	 60’	 -	 10’	 200°

400g	 15	 40	 60’	 -	 210’	 200°

800g	 10	 32	 60’	 -	 10’	 200° 400g	 12	 40	 60’	 -	 10’	 200°

400g	 15	 40	 60’	 -	 10’	 200°

800g	 12	 28	 60’	 -	 10’	 200°

800g	 10	 32	 60’	 -	 10’	 200° 600g	 16	 28	 60’	 -	 10’	 200°

U U

U UU

U UU

U UU
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Small Breughel bread
Breughelbrood klein
Petit pain breughel

Art. 8727

Large Breughel bread
Breughelbrood groot
Grand pain breughel

Art. 8725

Omega-3 bread
Omega-3 brood
Pain oméga-3

Art. 8731

Raisin & nut bread
Noten & rozijnenbrood
Pain aux noix & raisins

Art. 8106

Multi-grain panier de soleil
Panier de soleil meergranen

Panier de soleil multicéréales
Art. 8721

400g	 12	 40	 60’	 -	 10	 200°

400g	 15	 40	 60’	 -	 10’	 200° 600g	 15	 28	 60’	 -	 10’	 200°

400g	 12	 32	 60’	 -	 10’	 200°

800g	 10	 32	 60’	 -	 10’	 200°

Artisanal bread
pre-baked

Artisanaal brood 
voorgebakken

Pain artisanal 
précuit

Batard
Bâtard

Art. 5673

270g	 25	 32	 60’	 -	 10’	 200°

Batard
Bâtard

Art. 5682

Batard
Bâtard

Art. 5683

440g	 14	 32	 60’	 -	 10	 200°

600g	 12	 32	 60’	 -	 10’	 200°

Farmer’s bread
Boerenbrood

Pain de campagne
Art. 5684

Farmer’s bread
Boerenbrood

Pain de campagne
Art. 5685

440g	 14	 32	 60’	 -	 102’	 200°
600g	 12	 32	 60’	 -	 10’	 200°

“No 
good table 
without 
bread”

U UU

UU



Pavé walnuts
Pavé noten
Pavé noix
Art. 5678

Ciabatta original
Originele ciabatta
Ciabatta originale

Art. 5689

Rustic oyster bread
Oesterbrood

Opabrot huître
Art. 5677

Farmer’s bread
Boerenbrood
Pain paysan

Art. 5688

Pavé apricot & hazelnuts
Pavé abrikoos & hazelnoot

Pavé abricot & noisette
Art. 5680

Small farmer’s bread
Boerenbrood

Pain de campagne
Art. 5676

Farmer’s bread
Boerenbrood
Pain paysan

Art. 5687

Pavé olives
Pavé olijven
Pavé olives

Art. 5616

Bread tomato & rosemary
Brood tomaten & rozemarijn

Pain tomate & romarin
Art. 5679

350g	 20	 32	 60’	 -	 10’	 200°

440g	 14	 32	 60’	 -	 10’	 200°

350g	 20	 32	 60’	 -	 10’	 200°
350g	 20	 32	 60’	 -	 10’	 200° 350g	 20	 32	 60’	 -	 10’	 200°

200g	 25	 32	 60’	 -	 10’	 200°

600g	 12	 32	 60’	 -	 10’	 200°

350g	 20	 32	 60’	 -	 10’	 200°

1300g	 6	 32	 60’	 -	 10’	 200°

OB OB OB

OB
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Tomato, olive & feta crown
Kroon tomaat, feta & olijf

Couronne tomate, feta & olive
Art. 5609

Rye bread with figs
Roggebrood met vijgen

Pain seigle figues
Art. 5693

100% Speltwheat twist
Twist 100% spelt

Twist 100% épautre
Art. 5690 

Walnut, hazelnut & raisins bread
Walnoot, hazelnoot & rozijnen brood

Pain noix, noisette, raisin
Art. 5603

Beer bread
Bierbrood

Pain à la bière
Art. 5691

Muesli bread
Brood muesli
Pain muesli

Art. 5692

500g	 14	 32	 60’	 -	 10’	 200°

440g	 14	 32	 60’	 -	 10’	 200°440g	 14	 32	 60’	 -	 10’	 200° 440g	 14	 32	 60’	 -	 10’	 200°

440g	 14	 32	 60’	 -	 10’	 200° 440g	 14	 32	 60’	 -	 10’	 200°

OB OB

OB



Omega 3 organic bread
Bio brood omega 3

Bio oméga 3
Art. 5686

Sourdough organic pavé
Bio pavé zuurdesem

Pavé levain bio
Art. 5640

Pumpkin organic pavé
Pavé pompoen bio
Pavé bio courges

Art. 5639

Alsace organic bread
Bio Elzas brood

Pain Alsacien bio
Art. 5697

Square white organic bread
Bio carré wit

Bio pain moulé
Art. 5696

Organic farmer’s bread
Bio boerenbrood

Bio bauerbrot
Art. 5698

Ancient organic bread
Oerbrood bio
Bio opabrot

Art. 5681

Multi seeds organic pavé
Pavé bio meergranen

Pavé bio multicéréales
Art. 5610

440g	 14	 32	 60’	 -	 10’	 200°

440g	 14	 32	 60’	 -	 10’	 200°

350g	 20	 32	 60’	 -	 10’	 200°

440g	 14	 32	 60’	 -	 10’	 200°

600g	 12	 32	 60’	 -	 10’	 200°

600g	 12	 32	 60’	 -	 10’	 200°

350g	 20	 32	 60’	 -	 10’	 200° 350g	 20	 32	 60’	 -	 10’	 200°

Organic bread
pre-baked

Bio brood 
voorgebakken

Pain bio 
précuit

OB

OB OB
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Grand seeds organic bread
Bio granenbrood

Bio le grand céréales
Art. 5602

Spelt pumpkin organic bread
Bio spelt pompoen
Bio épautre courge

Art. 5601

500g	 14	 32	 60’	 -	 10’	 200°

440g	 14	 32	 60’	 -	 10’	 200°

White round galette
Galet wit rond 
Boule froment

Art. 8440

White long galette
Galet wit lang 
Boulot long

Art. 8441

Wholewheat bread
Volkorenbrood
Pain complet

Art. 8443

Bread
needs to prove

Brood 
nog te rijzen

Pain 
prêts à pousser

550g	 24	 56	 60’	 120’	 35’	 200° 650g	 20	 64	 60’	 120’	 35’	 200°

410g	 30	 64	 60’	 120’	 35’	 200°

Multigrain bread
Meergranenbrood
Pain Multigrain

Art. 8442

380g	 30	 64	 60’	 -	 10’	 200°

OB



Raisin bread
Rozijnenbrood carré
Pain aux raisins carré

Art. 1070

450g	 10	 28	 30’	 -	 -	 -

FB

Raisin bread
Rozijnenbrood carré
Pain aux raisins carré

Art. 8723

Baked bread
to defrost

Broden afgebakken
te ontdooien

Pains cuits à 
décongeler

600g	 7	 44	 30’	 -	 -	 -

FB

U

U UU
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Milk bread
Melkbrood

Pain brioche au lait
Art. 8709

400g	 12	 44	 30’	 -	 -	 -

FB

Sugar bread
Suikerbrood
Pain au sucre

Art. 8722

600g	 5	 44	 30’	 -	 -	 -

FB



25

Specialties | Specialiteiten | Spécialités



Viennoisery



27

Straight croissant 60g
Croissant recht 60g
Croissant droit 60g

Art. 7502

Chocolate roll 70g
Chocoladebroodje 70g

Petit pain au chocolat 70g
Art. 7501

Raisin swirl
Ronde suisse rozijn

Pain aux raisins
Art. 7438

Chocolate twist
Chocolade twist

Twist aux pépites de chocolat
Art. 7513

Butter cake with raisins
Boterkoek met rozijnen

Couque au beurre aux raisins
Art. 7802

Butter cake without raisins
Boterkoek zonder rozijnen

Couque au beurre sans raisins
Art. 7514

Long Suisse raisin roll
Lange Suisse rozijn

Suisse long aux raisins
Art. 7563

Viennoisery
proved

Viennoiserie 
voorgerezen

Viennoiserie 
prépoussée

100g	 80	 64	 -	 -	 18’-20’	 175°

60g	 76	 64	 15’	 -	 15’-18’	 175°

70g	 72	 48	 15’	 -	 22’-25’	 170°

100g	 56	 64	 15’	 -	 18’-20’	 175°

85g	 60	 48	 15’	 -	 22’-25’	 170°95g	 60	 64	 60’	 -	 18’-20’	 175°

80g	 70	 64	 15’	 -	 15’-18’	 175°

Apple turnover
Appelflap

Chausson aux pommes
Art. 7753

Mini apple turnover
Mini appelflap

Mini chausson aux pommes
Art. 7854

40g	 150	 104	 60’	 -	 18’-20’	 190°100g	 54	 112	 60’	 -	 20’-25’	 190°



Croissant with Charentes butter 60g
Croissant charentes boter 60g

Croissant beurre de charentes 60g
Art. 7861

Chocolate roll 80g 
Chocoladebroodje 80g

Petit pain au chocolat 80g
Art. 6681

Chocolate roll 70g
Chocoladebroodje 70g

Petit pain au chocolat 70g
Art. 7788

Margarine-Botercroissant 70g
Art. 6666

Chocolate roll 70g
Chocoladebroodje 70g

Petit pain au chocolat 70g
Art. 7777

Chocolate roll 70g
Chocoladebroodje 70g

Petit pain au chocolat 70g
Art. 7770

Chocolate roll with Charentes butter 65g
Chocoladebroodje charentes boter 65g

Petit pain au chocolat beurre de charents 65g
Art. 7862

Chocolate roll 
Chocoladebroodje

Petit pain au chocolat
Art. 7070 

Croissant 60g
Art. 6699

Margarine-Botercroissant 70g
Art. F7744

Margarine-Botercroissant 60g
Art. 6665

Viennoisery
needs to prove

Viennoiserie 
nog te rijzen

Viennoiserie 
prêt à pousser

  80g	 150	 64	 60’	 90’	 15’-20’	 185°

  70g	 160	 64	 60’	 90’	 15’-20’	 185°

 70g	 180	 64	 60’	 90’	 15’-20’	 185°

 70g	 180	 64	 60’	 90’	 15’-20’	 185°

 60g	 180	 64	 60’	 90’	 15’-20’	 185°  70g	 180	 64	 60’	 90’	 15’-20’	 185°

60g	 180	 64	 60’	 90’	 15’-20’	 185° 60g	 180	 64	 60’	 90’	 15’-20’	 185°70g	 150	 64	 60’	 90’	 15’-20’	 185°

65g	 160	 64	 60’	 90’	 15’-20’	 185°

 70g	 180	 64	 60’	 90’	 15’-20’	 185°28
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Maxi chocolate roll
Maxi suisse chocolade

Maxi suisse aux pépites de chocolat
Art. 7718

Chocolate twist
Chocolade twist

Twist aux pépites de chocolat
Art. 6669

120g	 90	 64	 60’	 180’-210’	 12’-14’	 185° 100g	 80	 64	 60’	 150’	 18’-20’	 180°

Long raisin roll
Lange suisse rozijn

Suisse long aux raisins
Art. 7763

120g	 90	 64	 60’	 180’-210’	 12’-14’	 185°

Butter cake without raisins
Boterkoek zonder rozijnen

Couque au beurre sans raisins
Art. 7800

Butter cake with raisins
Boterkoek met rozijnen

Couque au beurre aux raisins
Art. 7806

70g	 150	 48	 60’	 120’-150’	 15’-18’	200°-220°80g	 150	 48	 60’	 120’-150’	 15’-18’	200°-220°

Raisin swirl
Ronde suisse rozijn

Pain aux raisins 
Art. 6651

100g	 120	 64	 60’	 180’-210’	 12’-14’	 185°



Mini croissant
Art. 7807

Mini chocolate roll
Mini chocoladekoek

Mini petit pain au chocolat
Art. 7811

Almond triangle 
Amandeldriehoek

Triangle aux amandes
Art. 7859

100g	 84	 64	 60’	 150’	 18’-20’	 180°

 25g	 250	 117	 60’	 120’	 15’-18’	 180°

30g	 200	 90	 60’	 120’	 15’-18’	 180°

Chocolate roll Charentes irrestible 70g
Chocoladebroodje Charentes irrestible 70g

Petit pain au chocolat Charentes irrestible 70g
Art. 1000

70g	 180	 64	 60’	 90’	 15’-20’	 185°

Mini chocolate twist
Mini chocolade twist

Mini twist au chocolat
Art. 7814

Mini raisin swirl
Mini ronde suisse rozijn

Mini pain aux raisins
Art. 7815

30g	 100	 104	 60’	 120’	 15’-18’	 180°30g	 200	 117	 60’	 120’	 15’-18’	 180°

30



Pastry | Patisserie | Pâtisserie



U

U U

U

Filled éclair
Éclair gevuld
Éclair fourré

Art. 7911

Mini Filled éclair
Mini Éclair gevuld
Mini Éclair fourré

Art. 1400

Curd cheese pastry
Mattetaartje

Tartelette au matton 
Art. 8930

Rice pie 10cm
Rijsttaartje 10cm

Tartelette au riz 10cm
Art. 7847

Cake flan 
Flan taart

Tarte au flan
Art. 5500

Hollow éclair
Éclair leeg
Éclair vide
Art. 7914

Brussels waffle
Brusselse wafel

Gaufre de bruxelles
Art. 7275

175g	 30	 128	 60’	 -	 30’	 200°

2300g	  6	 40	 60’	 -	 70’	 190°

Pastry
proved

Patisserie
voorgerezen 

Pâtisserie
prépoussée

 25g	 120	 24	 15’	 -	 -	 -

140g	 40	 64	 60’	 -	 30’	 210°

80g	 48	 48	 15’	 -	 3’	 200°

100g	 48	 40	 120’	 -	 -	 -

40g	 48	 88	 120’	 -	 -	 -

FB

FB

FB

U
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Liege waffle
Luikse wafel

Gaufre de Liège
Art. 1048

100g	 30	 30	 20’	 -	 3’	 200°
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Berliner doughnut
Berlijnse bol

Boule de berlin
Art. 7916

Fried pastry
to defrost

Gefrituurde 
producten te 
ontdooien

Produits
frits à décongeler

45g	 70	 40	 30’	 -	 -	 -

Hazelnut spread Berliner doughnut
Berlijnse bol met hazelnootpasta

Beignet fourré au chocolat
Art. 8320

   70g	   44	   80	   60’	 -	 -	 -

FB

FB

Apple sauce-filled Berliner doughnut
Berlijnse bol met appelspijsvulling

Beignet fourré à la pomme
Art. 8322

  70g	  44	 80	 60’	 -	 -	 -

FB

Custard Berliner doughnut
Berlijnse bol met gele room

Beignet fourré à la crème patissière
Art. 8300

 80g	 48	 40	 60’	 -	 -	 -

FB

Mini Berliner hazelnut spread doughnut
Mini berlijnse bol met hazelnootpasta

Mini beignet fourré au chocolat
Art. 1404

25g	 140	 72	 60’	 -	 -	 -

FB

Mini custard Berliner doughnut
Mini Berlijnse bol met gele room

Beignet mini fourré à la crème patissière
Art. 8301

45g	 48	 88	 40’	 -	 -	 -

FB

Berliner doughnut mascotte
Berlijnse bol mascotte

Boule de berlin mascotte
Art. 1403

 90g	 30	 40	 120’	 -	 -	 -

FB

Mini Berliner doughnut
Mini Berlijnse bol

Beignet mini
Art. 1109

20g	 140	 40	 30’	 -	 -	 -

FB

Raspberry-filled Berliner doughnut
Berlijnse bol met framboosvulling

Beignet fourré à la framboise
Art. 8321

  70g	  44	 80	 60’	 -	 -	 -

FB

Mini Apple sauce-filled Berliner doughnut
Mini Berlijnse bol met appelspijsvulling

Mini Beignet fourré à la pomme
Art. 1111

  25g	  140	 80	 60’	 -	 -	 -

FB

Mini Raspberry-filled Berliner doughnut
Mini Berlijnse bol met framboosvulling

Mini Beignet fourré à la framboise
Art. 1110

 25 g	  140	 80	 60’	 -	 -	 -

FB



Sugar doughnut
Donut gesuikerd

Donut sucré
Art. 8317

 53g	 48	 96	 30’	 -	 -	 -

FB

Pink doughnut
Donut roze
Donut rose

Art. 7945

 55g	 48	 96	 30’	 -	 -	 -

FB

U

U

U

U

U

UU

FB

Hazelnut spread doughnut
Donut met hazelnootpasta
Donut fourré au chocolat

Art. 7475

70g	 48	 96	 30’	 -	 -	 -

Plain doughnut
Donut natuur
Donut natur

Art. 7917

 45g	 48	 96	 30’	 -	 -	 -

FB

Raspberry-filled doughnut
Donut met framboosvulling
Donut fourré à la framboise

Art. 7473

 70g	 48	 96	 30’	 -	 -	 -

Hazelnut spread doughnut
Donut met hazelnootpasta
Donut fourré au chocolat

Art. 8382

75g	 24	 128	 30’	 -	 -	 -

FB

Custard doughnut
Donut met gele crème

Donut fourré à la crème patissière
Art. 7477

70g	 48	 96	 30’	 -	 -	 -

FB

FB

Chocolate doughnut with hazelnuts
Donut chocolade met hazelnootstukjes

Donut chocolat aux noisettes
Art. 8381

 64g	 24	 128	 30’	 -	 -	 -

Chocolate doughnut
Donut chocolade
Donut chocolat

Art. 7946

 58g	 48	 96	 30’	 -	 -	 -

Confetti doughnut
Donut confetti
Donut confetti

Art. 7949

 58g	 48	 96	 30’	 -	 -	 -

Berliner doughnut choco-mascotte
Berlijnse bol choco-mascotte

Boule de berlin choco-mascotte
Art. 1406

130g	 30	 40	 120’	 -	 -	 -

FB

U

FB

U

FB

U

FB
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Pre-cut Daim cake
Taart voorgesneden Daim

Tarte précoupé Daim
Art. 8801

Pre-cut cake with caramel & peanuts
Taart voorgesneden caramel & peanuts

Tarte précoupé caramel & noisettes
Art. 8800

Gluten- and lactose-
free pastry to defrost

Gluten- en lactosevrije 
patisserie te ontdooien

Pâtisserie sans gluten 
et lactose à décongeler

1000g	 6	 44	 60’	 -	 -	 - 1000g	 6	 44	 60’	 -	 -	 -

FB FB
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Star pastry bread
Sterkoek zomer/winter

Pain Étoile
Art. 7405

100g	 48	 28	 30’	 -	 -	 -

FB

Seasonal products
& specialties

Seizoensproducten  
& specialiteiten

Produits de Saison
& spécialités
only on order
enkel op bestelling 
seulement sur commande

38

U U

Easter pastry bread
Paashaas

Lapin de Pâques
Art. 7834

Santa Claus pastry bread
Klaaskoek

Couque Saint Nicolas
Art. 7832

100g	 48	 28	 30’	 -	 -	 -

FB

100g	 48	 28	 30’	 -	 -	 -

FB

FB

King Cake
Driekoningentaart
Galette des rois

6 p. / 8 p.

OB

Christmas Cake 
Kerststronk

Bûche de Noël
6 p. / 8 p.

OB

Raspberry Heart Berliner
Donut Hart met framboosvulling

Donut Coeur fourré à la framboise
Art. STD006

 88g	 22	 88	 30’	 -	 -	 -

FB

Raspberry Heart Red Berliner
Donut Roze Hart met framboosvulling

Donut rose fourré à la framboise
Art. STD005

 88g	 22	 88	 30’	 -	 -	 -

FB

“A party 
without 
cake is 
just a 
meeting.”
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Karrestraat 21 | B-8560 Moorsele
+32 (0) 56 41 32 37 

commeyne@commeyne.com | info@unipain.be
www.commeyne.com | www.unipain.be
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